Silvesterment 2025

Hausgebeiztes Beiried auf Chioggia-Beete-Carpaccio mit
Petersilienmayonnaise, Vogerlsalat, gerostetem Sesam
und Wurzelbaguette

Gemischter Satz WG Wieninger Stammersdorf 1/8I €5,10

Klare Tomatenconsommé mit Mozzarellatascherl,
Gemusejuilienne, Basilikum und Grappa
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Knusprige Garnele in Backteig auf Flusskrebs-Paprikarahmkraut,
Jungspinat und Creme fraiche

Sauvignon Blanc, WG Winkler Hermaden Stmg. 1/8l €4,90

Gebratenes Kalbsriickensteak auf Steinpilzsauce,
Erdapfelgnocchi und Romanesco
CHau Grand Village, Bordeaux Frankreich 1/8| €6,80
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Vanillecreme Brulée mit Dukatenbuchteln und frischen Himbeeren

Gelber Muskateller Weingut Arndorfer 1/8l € 4,90

Menupreis € 83,00 Beginn 18.30 Uhr



