Wochenkarte im Hotel Schénberger

Hausgemachter Lowenzahn-Ingwersirup mit Soda 2 |
Hausgemachter Zitronen-Basilikumsirup mit Soda %2 |

,LOWI-Spritz* hausgemachter Léwenzahn-Ingwersirup mit Prosecco und Soda

Vorspeisen

2 Dutzend Weinbergschnecken mit Knoblauchbutter gratiniert und Wurzelbaguette
Burrata auf Tomaten-Spargelsalat mit Rucola, gerésteten Walntssen und Brot
Spargelcremesuppe mit Roten-Rubenobers

Kraftige Rindsuppe mit gebackenen Leberknodel

Hauptspeisen

Ossobuco vom Gnigler Bio Lamm mit cremiger Polenta und Rispentomaten

Blunzengrostel mit Sauerkraut

,Chicken Burger*, gegrillte Huhnerbrust mit Triffelmayo, Parmesan, Zwiebel,
Tomaten, Rucola und Pommes

Spargel Cordon Bleu mit Erdapfeln und Petersilienmayo

Rosa gebratene Hirschmedaillons vom Schlogel in Gin-Rahmsauce
mit Pommes Duchesse und Rahmkonhl

Gebackenes Forellenfilet auf buntem Blattsalat, Radieschen, Gurken,
Tomaten, Sonnenblumenkernen und Parmesandressing

Cremige Polenta mit gegrilltem grinem Spargel, gebackenem Ei und Camembert

Desserts

~Millefeuille” Blatterteig gefullt mit Vanillecreme, marinierten Erdbeeren
und Honigschwamm

Eisbecher ,Schénbeerig” Vanille-Erdbeereis, Eierlikdr frischen Erdbeeren und Schlag

Gebackene Hollerbliten mit Vanilleeis und marinierten Erdbeeren

12 Monate gereifter Pinzgauer Bergkase mit Butter, Krichalgelee und Brot
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